
Тележка-шпилька с рабочей поверхностью
для гастроемкостей и противней (ТРП)
Серия Profi

Тележка-шпилька с рабочей
поверхностью ТРПп - 900*620*1100

"Profi Inox", 7 уровней, 2 ряда
для гастроемкостей GN 1/1

и противней 400*600

   Тележка-шпилька используется на предприятиях общественного питания и предназначена для
кратковременного хранения продуктов, транспортировки гастроемкостей/противней с полуфабри-
катами или готовой продукцией внутри производственных помещений. Тележка-шпилька состоит
из разборного каркаса и поворотных колесных опор.



1. Соединить боковины и рамки между собой (А). Резьбовые соединения
не протягивать!
Нижнюю рамку закрепить на болты М8х60.
Верхнюю рамку закрепить на болты М8х35.
Пазы средней стойки вставить в отверстия нижней и верхней рамки.
2. Установить тележку на ровную плоскость и протянуть резьбовые соединения.
3. На колеса надеть бампера и вкрутить в боковину (Б).

*Необходимый инструмент для сборки: шестигранный ключ 5 мм (1 шт.),
рожково-накидной ключ на 13 мм (1 шт.).

Боковина

Средняя стойка

8

ТРП
Тележка-шпилька с рабочей

поверхностью для
гастроемкостей и противней

Назначение
тележки-шпильки

Марка
Количество
уровней, шт

7

Габаритные
размеры, мм

Количество
рядов, шт

900х620х1100

Болт М8х35

Боковина
Верхняя рамка

Средняя стойка

Болт М8х60

Нижняя рамка

А

Б

Бампер

Колесо
с тормозом

Номенклатура ТРП

Комплектная ведомость ТРП

Последовательность сборки ТРП

Схема сборки ТРП

2


	Страница 1
	Страница 2

